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Désignation Poids Nbre Prix Prix unitaire
 net parts au 100 g en Euros

* Nos Foies Gras :
Foies Gras de Canard Entiers
98 % foie gras de canard, sel, poivre  la boite : 125 g 3/4 11,12 O 13,90 O
  180 g 4/5 10,67 O 19,20 O
  300 g 6/7 9,87 O 29,60 O

 le bocal : 180 g 4/5 12,72 O 22,90 O
  330 g 6/7 10,76 O 35,50 O
  450 g 8/9 9,98 O 44,90 O* Nos Spécialités
      au Foie Gras de Canard :
Mousse de Foie de Canard
60 % foie gras, de canard, crème fraîche,   la boite : 65 g 2 7,53 O 4,90 O
gelée de viande, sel, poivre  125 g 4/5 6,32 O 7,90 O
  180 g 5/6 6,05 O 10,90 O

Pâté de Foie de Canard
50 % foie gras de canard,   la boite : 200 g 3/4 4,95 O 9,90 O
chair de porc, sel, poivre  260 g 4/6 4,58 O 11,90 O

Pâté au Foie de Canard
30 % foie gras de canard,  la boite : 200 g 3/4 3,95 O 7,90 O
chair de porc, sel, poivre

Cou Farci de Canard
25 % foie gras de canard, viande de porc 58 %,  500 g 4/5 2,44 O 12,30 O
aiguillette de canard 15 %, sel, poivre 2 %

Magret Farci au Foie Gras
Magret 400 g, foie gras 18 %,  680 g 6/7 2,74 O 18,60 O
gelée de viande, sel, poivre

* Nos Rillettes :
Rillettes Pur Canard
Maigre et gras de canard, sel, poivre  la boite : 130 g 2/3 2,08 O 2,90 O
  260 g 4/6 1,88 O 4,90 O
  380 g 7/8 1,55 O 5,90 O

* Notre Graisse de Canard :  340 g  0,65 O 2,20 O
  680 g  0,51 O 3,50 O

Désignation Poids Nbre Prix Prix unitaire
 net parts au 100 g en Euros

* Nos Confits :
Gésiers de Canard Confits
Poids de viande 135 g  260 g 2/3 2,27 O 5,90 O
Poids de viande 220 g  400 g 4/5 2,23 O 8,90 O

Confit de Canard
2 cuisses (Poids de viande 450 g)   800 g 2 1,36 O 10,90 O
4 cuisses (Poids de viande 900 g)   1,4 kg 4 1,32 O 18,50 O
6 cuisses (Poids de viande 1,2 kg)  2 kg 6 1,29 O 25,70 O
8 cuisses (Poids de viande  1,9 kg)  2,8 kg 8 1,16 O 32,40 O
1 aile, 1 cuisse (Poids de viande 550 g)  1 kg 3 1,52 O 15,20 O
6 manchons de canard (Poids de viande 600 g)  1 kg 4/6 0,96 O 9,60 O

* Nos Plats Cuisinés :
Haricots Cuisinés 
aux Manchons de Canard
et Cou Farci
Haricots, manchons (180 g), cou farci (90 g), agneau,   900 g 2 0,98 O 8,80 O 
sauce tomate, sel, poivre
Haricots, manchons (360 g), cou farci (180 g), agneau,  2 kg 4 0,85 O 16,90 O 
sauce tomate, sel, poivre
Canard au Poivre Vert
Magret (330 g), poivre vert 4 %, bouillon, farine, sel, poivre  600 g 3/4 1,58 O 9,50 O
Magret (430 g), poivre vert 4 %, bouillon, farine, sel, poivre  800 g 5/6 1,53 O 12,20 O

Aiguillettes au Poivre Vert
Aiguillettes (220 g), poivre vert 4 %, bouillon, farine, sel, poivre  400 g 2/3 2,45 O 9,80 O

Civet de Canard
Magret (330 g), vin, farine, oignons, sel, poivre  600 g 3/4 1,68 O 10,10 O
Magret (430 g), vin, farine, oignons, sel, poivre  800 g 5/6 1,65 O 13,20 O

Canard aux Noix
Magret (330 g), noix moulues 10 %,  600 g 3/4 1,68 O 10,10 O

bouillon, farine, sel, poivre

* Nos Produits Salés et Séchés :
Magret Séché    300 g 6/8 3,00 O 9,00 O

Magret Séché et Fumé   300 g 6/8 3,00 O 9,00 O

Magret Séché 
Fourré au Foie Gras   450 g 6/8 3,78 O 17,00 O

Désignation Prix Unitaire Quantité  Prix Total 
Prix Total en O   en O

Foies Gras 125 g boite 13,90 O ………………  …………………………

de Canard 180 g boite 19,20 O ………………  …………………………

Entiers 300 g boite 29,60 O ………………  …………………………

 180 g bocal 22,90 O ………………  …………………………

 330 g bocal 35,50 O ………………  …………………………

 450 g bocal 44,90 O ………………  …………………………

Mi-cuit 180 g bocal 22,90 O ………………  …………………………

 330 g bocal 35,50 O ………………  …………………………

 450 g bocal 44,90 O ………………  …………………………

Mousse 65 g boite 4,90 O ………………  …………………………

de Foie 125 g boite 7,90 O ………………  …………………………

 180 g boite 10,90 O ………………  …………………………

Pâté de 200 g boite 9,90 O ………………  …………………………

Foie (50 %) 260 g boite 11,90 O ………………  …………………………

Pâté au
Foie (30 %) 200 g boite 7,90 O ………………  …………………………

Cou farci
de Canard  500 g boite 12,30 O ………………  …………………………

Magret farci au
Foie Gras 680 g boite 18,60 O ………………  …………………………

Rillettes 130 g boite 2,90 O ………………  …………………………

Pur Canard  260 g boite 4,90 O ………………  …………………………

 380 g boite 5,90 O ………………  …………………………

Graisse 340 g 2,20 O ………………  …………………………

de Canard  680 g 3,50 O ………………  …………………………

Gésiers de 260 g 5,90 O ………………  …………………………

Canard Confits 400 g 8,90 O ………………  …………………………

Confit 2 cuisses 10,90 O ………………  …………………………

de Canard 4 cuisses 18,50 O ………………  …………………………

 6 cuisses 25,70 O ………………  …………………………

 8 cuisses 32,40 O ………………  …………………………

 1 aile, 1 cuisse 15,20 O ………………  …………………………

 6 manchons 9,60 O ………………  …………………………

Haricots 900 g 8,80 O ………………  …………………………

Cuisinés 2 kg 16,90 O ………………  …………………………

Canard 600 g 9,50 O ………………  …………………………

au Poivre Vert 800 g 12,20 O ………………  …………………………

Aiguillettes 
au Poivre Vert 400 g 9,80 O ………………  …………………….......

Civet 600 g boite 10,10 O ………………  …………………………

de Canard  800 g boite 13,20 O ………………  …………………………

Canard aux Noix 600 g 10,10 O ………………  …………………………

Magret Séché 300 g 9,00 O ………………  …………………………

Magret Séché
et Fumé 300 g 9,00 O ………………  …………………………

Magret Séché Fourré 
au Foie Gras 450 g 17,00 O ………………  …………………………

SOUS-TOTAL à reporter au verso du présent
Bon de Commande, tournez la page S.V.P.   …………………………
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